


ANTIPASTI

INSALATE

TAGLIERE ALL’ ITALIANA @egm 18,50
S.Daniele Schinken, Bruschetta mit Calabresische 'Nduja,
Coppa, Getrk. Salsiccia , Pecorino, Provola, Ziegen Kase

ANTIPASTO VINO E CUCINA (cdmaghi

Auberginen und Zucchini gegrillt, Paprika,
Buffelmozzarella, Rucola, Vitello Tonnato, Caponata,
Mandel, Bresaola und gehobeltem Grana Padano

BRUSCHETTONE CAMPANIA @9 afs 8,50
Cherrytomate, Knoblauch, Basilikum, Buffelmozzarella

18,50

BRUSCHETTONE PUGLIA @s.i) 9,50
Coppa, Burrata und Getrocknete Tomate
BRUSCHETTONE MARE 49 8,50
Sardelle, Burrata und Tomaten pulver

CAPRESE DI BUFALA © s§a 15,00
Buffelmozzarella, Cherrytomaten, Basilikum und
Sardisches Brot

CARPACCIO DI MANZO @ 15,50
Rinderfilet, Rucola, Grana Padano, Citronette

VITELLO TONNATOQ (@dem 15,50
Kalbsbraten, Thunfischcreme, Kapern

CAPONATA, BURRATA E ‘NDUJA Gani Jf 16,50

Auberginensalat mit Gerostete Mandeln, Burrata,
Bruschetta mit Calabresische 'Nduja,

CARPACCIO DI BRESAOLA,RUCOLA E BURRATA @ 18,50
Bresaola, Rucola, Apulien Burrata, Citronette

INSALATA MISTA ® afs 9,00
Gemischter Salat, Cherrytomaten, Gurke, Karotte,

Rote Zwiebeln, Vinaigrette

INSALATA MEDITERRANEA (dgk 14,50

Gemischter Salat, Cherrytomaten, Gurke, Karotte,
Roten Zwiebeln, Thunfisch, Fetakase, Oliven, Citronette

INSALATA CON POLLO ®
Gemischter Salat, Cherrytomaten, Gurke, Karotte,
Roten Zwiebeln, Hahnchenbruststreifen, Vinaigrette

14,50

POMODORINI, TONNO E GUTTIAU ¢
Cherrytomatensalate, Thunfisch, Fruhlingzwiebel,
Sardisches Brot, Olivendl, Oregano

12,50

PASTA ASCIUTTA

PASTA FRESCA

a. glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)

b. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
¢. Eier und Eierzeugnisse

d. Fisch und Fischerzeugnisse

e. Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

f. Sojabohnen und Sojabohnenzeugnisse

g. Milch und Milcherzeugnisse

SPAGHETTI A.0.P. @afs J 10,50
Knoblauch, Olivenol, Chili

PENNE ALL'ARRABIATA ‘a-m)i?%bj 13,00
Tomatensauce, Knoblauch, Chili, Petersilie
SPAGHETTI ALLA CARBONARA (<9 14,50

Ei, Pecorino Romano, Schweinsbackchen, Pfeffer

LASAGNA @gim 14,50
Rind und Schweinehackfleisch, Besciamella,
Mozzarella

LINGUINE, CALAMARI E GAMBERI ‘a-""'m}j 21,50
Baby Calamari, Garnelen, Ol, Knoblauch, Chili
Cherrytomaten, Petersilie

LINGUINE ALLA PUTTANESCA afa 13,50

Tomatensauce, Oliven aus Gaeta, Capern, Oregano

FETTUCCINE AL TARTUFO* @9 afis 21,50
Geraspelte Truffel, Truffelol, Grana Padano

RIGATONI ALLA FRANCO @m9 J 16,50
Tomatensauce, Getrockneten Tomaten,

Salsiccia, Chili, Rucola, Pecorinokase

RIGATONI DEL PRINCIPE © 17,50

Filetspitzen, Cherrytomaten, Fruhlingszwiebeln

TAGLIATELLE, SALSICCIA E PECORINO “"*9'“2’, 17,50
Salsiccia, Chilli, Rucola, Pecorinokase

GNOCCHI, PESTO, BURRATA E GAMBER]| @59
Tradiotionelle Basilikum Pesto, Apulien Burrata,
Garnele

19,50

GNOCCHI CAPRESE @9 afa
Tomatensauce, Apulien Burrata und Basilikum

17,50

TAGLIATELLE AL SALMONE @gsm
Lachs, Fruhlingzwiebel, Petersilie,
Cherry tomaten, Weisswein

16,50

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE @9im
Rind und Schweinehackfleisch, Grana Padano

14,00

h. Schalenfriichte und Schalenfuchterzeugnisse (Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Pecaniisse, Paraniisse,Pistazien, Maccadamia, etc)

i. Sellerie und Sellerieerzeugnisse

k. Senf und Senferzeugnisse

m. Schwefeldioxid und Sulfite

n. Lupinen und Lupinenerzeugnisse

0. Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

o8 VEGETARIER P WORZIG

% NICHT IMMER VORRATIG



SECONDI DI CARNE

SECONDI DI PESCE

PlZZE NAPOLETANE SPECIALI

ENTRECOTE ALLA GRIGLIA (270g) 28,50
Argentinisches Entrecote vom Grill

TAGLIATA DI MANZO (270g) @ 29,50
Tranchiert Argentinisches Entrecote, Cherrytomaten,
Rucola, gehobeltem Grana Padano

FILETTO DI MANZO (2209)* 31,50
Argentinisches Rinderfilet vom Grill

COSTOLETTE D’AGNELLO* 31,50
Lamkoteletts aus Neuseeland Grill

GRIGLIATA DI CARNE * 34,50

Arg. Entrecote, Arg. Rinderfilt und Neuseeland Lamm

SALMONE, CAPPERI E OLIVE @m 25,00
Lachsfilet, Weilwein, Kapern, Oliven, Cerrytomaten
CALAMARETTI LIVORNESE CON CROSTINO* 23,00
Babycalamari, Tomatensauce, Oliven, Kapern,
Knoblauch

FRITTURA DELLA CASA (ebdko)* 24,50

Frittierte Babycalamari und Garnele,
Gemiuse im Backteig, selbsgemachte Remoulade

Penne oder Spaghetti wahlweise mit: 6,00
Butter/Olivendl/Tomatensauce/Bologneseragu.

IPizza: Margherita/Prosciutto/Salami 6,00
PIZZA VERACE (1889) ©9ajs 16,50
Tomatensauce, Mozzarella, Buffelmozzarella,
Cherrytomaten, Basilikum
PIZZA VALTELLINA @9 18,00
Bresaola, Rucola, Buffelmozzarella
PIZZA MAMELI @9 PN 17,50
Basilikum Pesto, Apulien Burrata, Cherrytomaten
PIZZA DIAVOLINA ‘a-g)j 17,50
Tomatensauce, Mozzarella, Kalabrien Nduja,
scharfer klein salame, Apulien Stracciatella
PIZZA CAPOCOLLO @9 17,50

Tomatensauce, Mozzarella, Getrocknete Tomate,
Burrata, Coppaschinken

232 VEGETARIER P WORZIG

PIZZE NAPOLETANE

DULCIS IN FUNDO

PIZZA MARGHERITA @9 afs 9,50
Tomatensauce, Mozzarella

PIZZA NAPOLI @9 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Sardelle, Oliven,
Kapern, Knoublauch

PIZZA SARDA ¢o 14,00

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Oliven
Kalabresischer scharf Salami,

PIZZA SALAM| @9 12,50
Tomatensauce, Mozzarella, Italienische Salame

PIZZA MISTA @9 . 14,50
Tomatensauce, Mozzarella, Italienische Salame,
Champignons, gekochten Schinken, Oliven

PIZZA ORTOLANA Go @5a 14,00
Tomatensauce, Mozzarella, verschiedenes Gemiise

PIZZA TONNO @9 14,50
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

PIZZA SCAMP| @b9 16,50
Tomatensauce, Mozzarella, grossen Garnelen,
Knoblauch, Petersilie

PIZZA PARMA @9 16,00
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken,
Rucola, gehobeltem Grana Padano

PIZZA SALMONE @49 15,00
Mozzarella, frischem Lachs, Basilikum Pesto,
Frihlingzwiebel

FOCACCIA AL ROSMARINO @ PE N 7,90
Pizzabrot mit Rosmarin

FOCACCIA Al POMODORINI © @fa 9,50
Pizzabrot mit Cherrytomaten, Basilikum
TIRAMISU DELLA TRATTORIA ©9 6,50
Mascarpone, Ei, Café, Savoiardibiskuit
PANNACOTTA © 6,50

Sahne, Vanilleschote,
Topping sauces: Schokolade, Beeren oder Karamell

GELATO TARTUFO DI PI1ZZ0 (9 8,00
Tradizionelles ,tartufo” Eis
GELATO TARTUFO DI PIZZO AFFOGATO «9 8,50

Tradizionelles ,tartufo” Eis, mit kaffee verfeinert

CASSATA SICILIANA (gh
Sizilianisches Eis

8,50

% NICHT IMMER VORRATIG



APERITIVI

ACQUA

SUCCHI

BIRRE

ALK. FREI

LIMONCELLO SPRITZ 8,50

APEROL SPRITZ 8,50
BASILICO SPRITZ 8,50
APERITIVO ROSATO 8,50
HUGO 8,50
AMERICANO 8,50
NEGRONI 8,50
MARTINI BIANCO 5,50
MARTINI ROSSO 5,50
CAMPARI SODA 8,50
CAMPARI|I ORANGE 8,50
PROSECCO 6,00
CRODINO ALKOHOLFREI 4,50
SAN BITTER ALKOHOLFREI 4,50
SAN PELLEGRINO FL. 0,251 2,90
FL. 0,751 6,50

ACQUA PANNA FL. 0,251 2,90
FL. 0,751 6,50

APFELSCHORLE 0,2t 2,80
0,4 4,90

APFELSAFT NATURTRUB 0,21 2,80
0,41 4,90

ORANGENSAFT FL.0,21 2,80
PFIRSICHNEKTAR FL.0,2L 2,80
RHABARBERSCHORLE 0,21 2,80
0,41 4,90

KROMBACHER V.F..0,31 3,90
V.F. 0,41 4,90

HEFEWEIZEN KROMBACHER V.F..0,31 3,90
V.F.0,51 4,90

ALSTERWASSER 0,3t 3,90
0,41 4,90

WEIZEN ALK.FREI WEIHENSTEPHANER V.F..0,31 3,90
V.F. 0,51 4,90

ALKOHOLFREI PILS F.L. 0,331 3,20
ICHNUSA UNFILTRIERT F.L. 0,331 4,50
NASTRO AZZURRO F.L. 0,331 3,90
COCA-COLA FL.0,3313.90
COCA-COLA LIGHT FL.0,3313.90
FANTA FL.0,331 3.90
SPRITE FL.0,3313.90
ORANSODA FL.0,21 4,50
GINGER ALE FL.0,21 3,50
BITTERLEMON FL.0,2t 3,50
TONIC WATER FL.0,21 3,50

VINI

LIQUORI

BEVANDE CALDE

CATERING & BUFFET

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO0 0,21 6,50
0,51 14,00
LAMBRUSCO EMILIANO 0,21 6,50
0,51 14,00
CHARDONNAY FRIULANO 0,2t 6,50
0,51 14,00
PINOT GRIGIO FRIULANO 0,2t 6,50
0,51 14,00
MERLOT ROSE VENETO 0,21 6,50
0,51 14,00
WEISSWEINSCHORLE 0,2t 5,50

UNSERE KELLNER BERATEN SIE GERN BEI DER

AUSWAHL GUTER
ITALIENISCHER FLASCHENWEINE

RAMAZZOTTI 0,2ct 3,90
AVERNA 0,2ct 3,90
FERNET BRANCA 0,2ct 3,90
VECCHIA ROMAGNA 0,2ct 3,90
AMARETTO 0,2ct 3,90
SAMBUCA 0,2ct 3,90
LIMONCELLO 0,2ct 3,90
AMARO ABRUZZESE 0,2cl 4,50
GRAPPA 0,2¢ct 3,90
GRAPPA SPECIALE 0,2c1 8,50
ESPRESSO 2,50
ESPRESSO CORRETTO 4,00
ESPRESSO MACCHIATO 2,50
ESPRESSO DOPPIO 4,50
CAPPUCCINO 3,00
LATTE MACCHIATO 4,20
KAFFEFE’ 2,50
TEE 2,50

Gern beliefern wir Sie im Rahmen
ihrer Hochzeit,
Geburtstagsfeier, Familien-und Firmenfeier.
Sprechen Sie uns an.

Wir freuen uns, lhnen mit unserer Erfahrung
bei der Auswahl
der Speisen helfen zu konnen.



